
Winter
· Bankett · 



Johann ist ein Ort, 
an dem Genuss und 
Gemeinschaft 
aufeinandertreffen.

Johann ist ein Ort, an dem Genuss und Gemeinschaft 
aufeinandertreffen – wo herzliche Gastfreundschaft 
mit den rauchigen Aromen echter BBQ-Kultur ver-

schmilzt. Hier wird das Fleisch mit größter Sorgfalt ausgewählt 
und zubereitet: langsam, bedächtig und voller Leidenschaft. 

Ob saftiges Brisket, zarte Rippchen oder würzige Wurst – jeder 
Bissen erzählt eine Geschichte. Geschichten von Traditionen, 
die lebendig bleiben, und von Momenten, die man gerne teilt.

Egal ob Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern oder ein-
fach ein gemütlicher Abend mit Freunden – Johann bietet den 
perfekten Rahmen, um zusammenzukommen und das Leben 
zu genießen. 

Hier wird jeder Besuch zu einem Erlebnis – voller Geschmack, 
Freude und Geselligkeit.



 ApÉro Winter-Saison
Bei trockenem Wetter im Garten
an den gemütlichen Feuertonnen.

Optional Buchbar (Preise p. Getränk oder Person). 

Glüh-wein / Glüh-Bier  3

hot-aperol  4

Winter-special-drink  4

Rauchlachs-Feigen-SandwichEs  3.5

 BBQ-Flammkuchen mit Pulled Pork & Cheddar  4

 Ziegenkäse | Mandeln | Honig | Kräuter | Speckmantel  4

 Datteln oder Gruyere im SpeckmanteL  2
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 Vorspeisen

Geräucherte Sellerie-Creme-Suppe  7.5 
karamellisierte Walnüsse

Nüssli-Salat  14.5 
Kürbis-Vinaigrette | Croutons | Wildschinken

Nüssli-Salat  10.5 
Hausdressing | Speck | Croutons

BBQ-SPECIAL  
- angerichtet auf Platte als Fingerfood -

Topped Nachos  9 
Chili-Cheese-Sauce | Guacamole | Sour Cream | Zwiebeln

+ Pulled Pork 3.5
+ Shredded Chicken 2.5 
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 Hauptgänge

Holy Smoke  39 
Pork Belly | Beef Brisket | St.Louis-Cut-Ribs | Cheddar-Jalapeno-Sausage 

Coleslaw | Ofenkartoffeln | Brisket Beans | Mac-n-Cheese
BBQ-Saucen & Brot

Butcher’s Best  45 
Steak-Platte mit diversen Special-Cuts 

 Chimichurri | Kräuterbutter | Sauce Bernaise 
Ofenkartoffeln | Gemüse

premium plate  49 
Rib-Eye-Steak | Lachsfilet vom Kirschholz | Texas Chicken | Lammfilet | Pork Belly 

Maiskolben | Grillgemüse | Ofenkartoffeln 
gefüllte Champignons mit Bulger & FetA 

Dips & Saucen mit Brot

Tellergericht 
Gesmokte Ochsenbäckchen (Beef Cheeks)  29.5 

Süsskartoffelpürree | Apfelrotkohl

Vegi-Burger  16 
Süsskartoffelbratling | coleslow | dijonnaisse

 Fleisch wird auf Platten &  
Beilagen in Schüsseln angerichtet.

wie bei einem guten Essen mit der Familie. 
 Gemeinsam genießen, gemeinsam glücklich.

 
jeweils 300g Fleisch p.P. 

Sharing is Caring

BeI                         wird geteilt.
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 Dessert

Apple-Crumble  9 
mit Vanilleeis | Sahne

Spekulatius-Mousse  8.5 
mit flambiertne Zwetschgen

Zimt-Panna-Cotta  7 
mit Orangensorbet
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low and slow
/niedrig & langsam/

Bei uns wird das Fleisch langsam bei niedriger Hitze über Stunden hinweg 
gegart, damit es butterzart wird und die volle Rauch- und Gewürzaromen 
aufnehmen kann.  
 
Inspiriert von echtem Texas BBQ – mit Geduld und Liebe zum  
Detail zubereitet.

· Johann‘s kleine Grillfibel ·

Beef ·   Rind

Cheeks
Rinderbäckchen

1

Pork  ·   Schwein
Pulled Pork
gesmoktes & gezupftes Schweinefleisch

Neck & ShouldeR
Nacken & Schulter, nutzen wir für unser Pulled Pork

St-Louis Cut-Ribs
Rippchen mit fleischiger Auflage

Pork Belly
Schweinebauch ohne Schwarte 

Pork Belly Burnt ends
Schweinebauchwürfel, süsslich glaciert -  
auch Fleischpralinen genannt 

Cheddar-Jalapeno-Sausage
Unsere Wurst mit Käse & Jalapenos, nicht gebrüht, wird 
roh gesmokt.  
Produziert in Rheinweiler von der Metzgerei Dosenbach 
mit unserer Rezeptur. 

Beilagen
Brisket Beans
Dicker Bohneneintopf mit Weissen- & roten Bohnen,  
BBQ-Sauce sowie Brisketwürfel

Coleslaw
Weisskrautsalat mit Karotten & Mayo-Dressing

Grilled Cream-Corn
gegrillte Maiskörner in cremiger Sahnesauce

Mac-n-Cheese
Makkaroni in Käsesauce

Hähnchen
Chicken Wings
Hähnchenflügel

Turkey
Truthahn, meist die Brust

Pollo Fino
Oberschenkelfleisch ohne Knochen

Hanging Tender
Steak, Premium-Cut 
Nierenzapfen

5

Brisket
Rinderbrust

3

Short-Rib
kurzgesägte Rippen 
aus der Hochrippe

4

Neck
Rindernacken 
meistens für Pulled Beef

2

Flank
Steak, Special Cut 
aus dem Bauchlappen

6

5

6

 
Wir beziehen unser Fleisch ausschließlich aus deutscher Tierhaltung, es sei denn, anders angegeben. 

So garantieren wir Frische und Qualität – von hier, für dich.


